Unsere Speisen sind mit Unjodiertem Salz
gewiirzt, Anderungen vorbehalten!

Bei Fragen wenden Sie sich bitte an die Mensa-Mitarbeiter
Das Angebot wird innerhalb der Woche verandert.

Wir wiinschen lhnen einen guten Appetit!!!

und wir freuen uns auf lhren Besuch

Wir hoffen wir haben Ihr Interesse geweckt

Wir wiinschen lhnen einen guten Appetit!!!
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[Zusatzstoffe 1. Farbstoffe
2 Konservierungsmittel
3. SiiBungsmittel
4. Phosphate
5. Antioxidationsmittel
6. Geschmacksverstiirker
7. Phenylalaninguelle
8. Gewachst
9. schwefeldioxid
10, Glutamat
11, Askorbinsdure
12, Rauch
13, Nitrit-Pokelsalz
28, geschwirzt
20,

Allergene 14, Glutenhaltige Getreide
a. Weizen
b. Dinkel
<. Roggen
d. Gerste
e. Hafer
1. Hyprid-Getreide
§. Kamut/ Khorasanweizen
15, Eis Elerzeugnisse
16, Milch Milcherzeugnisse
einschlielich Laktose
18, Fisch + Flscherzeugnisse
19, Krebstiere
20, Erdnilsse + Erdnusserzeugnisse
21, sojabohnen + Sojabohnenerzeugnisse
22, Schalenfriichte
a. Mandel
b. Haselniisse
. Walniisse
d. Sonstige (Pecaniisse, Cashewniisse Pistazien,
Paranlisse, Macadamianiisse Queenslandniisse)
23, sellerie + Sellerieerzeugnisse
24, 5enf + Sellerieerzeugnisse
25, Sesamsamen + daraus gewonnene Erzeugnisse
26, Lupine + Hillsenfriichte
27. Welchtiere

mehr als 10 mg/ Kg oder L ausgedriickt als 502

10, und sulfite lonen von

Kennzelchnung von LV T0r

Kinder Speiseplan vom 24.03.2025 - 30.03.2025
Mitt Menii 1 Mitt Menii 2 |
Montag \ 24.03.25 E-NR | | Enr
Blumenkohlcreme 14a.16.23.|Blumenkohlcreme 14a.16.23.
Bratwurst Gefliigel 4.6.23.24. |veg. Zucchini gefiillt 16.
Bratensofe weile Soe ;@ 23.
Balkangemiise 23.|*
Kartoffelpiiree 16. |Kartoffelpiiree 16.
Fruchtkompott keine Allergene |Fruchtkompott keine Allergene
Dienstag 25.03.25 E-NR E-Nr.
Kiirbiscremesuppe 14a.16.23. | Kiirbiscremesuppe 14a.16.23.
"Penne al Forno" ,@ Schupfnudeln 14a.15.
mit buntem Gemiise 2.4.5.17:13.14a.15.16.23. | KrdutersoRe 23.
tiberbacken
Blattsalat Blattsalat
Ital Dressing 24.|Ital. Dressing @ 24.
Schokopudding 16. 16.
Mittwoch \ 26.03.25 E-NR [ E-Nr.
Sternchensuppe 14a.15.23.|Sternchensuppe ~ 14a.15.23.
Geflugelfrikassee 0P 23.|Gemiisecurry \ 5 23.
Reis — Reis
Blattsalat ,@ Blattsalat
Sylter Dressing keine Allergene |Sylter Dressing keine Allergene
Fruchtjoghurt 16. |Fruchtjoghurt 16.
Donnerstag \ 27.03.25 E-NR [ E-Nr.
Tomatencremesuppe 14a.16.23.| Tomatencremesuppe 14a.16.23.
Kaiserschmarren 14a.15.16 |Nudelauflauf 14a.15.16.23.
* TomatensoRe 23.
5

Zimt Zucker
Apfelmus keine Allergene | Apfelmus keine Allergene
Freitag \ 28.03.25 E-NR [ [ Enr
Hirsesuppe klar 23.|Hirsesuppe klar 23.
Fisch natur Q:\;C 18.|veg. Burger =
DillsoRe 23.|Krauter-Dip &
Kartoffeln ) Kartoffeln

e
Gurkensalat Gurkensalat
Birne Birne

religitse/ ethische Gruppen:
17. schwelneflelsch




Sommer R2/KW 14 KW 26

Speiseplan vom

31.03.2025 - 06.04.2025

Mittag Menii 1 Mittag Menii 2
Montag 31.03.25 E-NR E-Nr.
Currycremesuppe 14a.16.23. |Currycremesuppe 14a.16.23.
Gefliigelfrikadelle 14a.15. |Vegetarisches )_.;ﬂ”)
Helle SoRe Geschnetzeltes 15.23.
Kartoffeln = Kartoffeln
Rote Beetesalat ’i':/‘//Q 3.|Rote Beetesalat 3.
Fruchtjoghurt 16. |Fruchtjoghurt 16.
Dienstag 01.04.25 E-NR [ E-Nr.
Kartoffelsuppe Kartoffelsuppe
Pfannkuchen 14a.15.16. | Pfannkuchen 14a.15.16.
mit mit
Rinderhaschee ~ 23.|Pilzragout W.f) 23.
Blattsalat 7;?» Blattsalat =7
American Dressing American Dressing

24. 24.
Apfelmus Apfelmus
Mittwoch 02.04.25 E-NR|oder E-Nr.
Sternlisuppe . 14a.15.23. |Sternlisuppe 14a.15.23.
Wourstgulasch Gefliigel ;p:‘/’? 4.23.|Gemiisefrikadele _ 14a.15.
Kartoffeln Dip ,,,1}‘9 16.

Kartoffeln

Karotten-Selleriesalat 23.|Karotten-Selleriesalat 23.
Banane Banane
Donnerstag 03.04.25 E-NR|oder E-Nr.
Champignonsuppe Champignonsuppe
Hornle HG 0P 14a.15.|GrieBbrei 14a.16.
Tomaten-FrischkdsesoRe - 16.23.
Blattsalat Blattsalat .
Ital. Dressing 24.|Ital. Dressing ﬂ"?? 24.
Kirschkompott Kirschkompott
Freitag 04.04.25 E-NR|oder E-Nr.
Karottencremesuppe Karottencremesuppe 16.23.
Knusperfisch "Rosti" (@6’ 14a.18.30.|Gemiiselasagne 14a.15.16.23.
Sauercremedip 16. ’ﬂff}i‘)
Kartoffelsalat 1.2.23.24.

gekochter Karottensalat

Birne

gekochter Karottensalat

Birne

Unsere Speisen sind mit Unjodiertem Salz
gewiirzt, Anderungen vorbehalten!

Bei Fragen wenden Sie sich bitte an die Mensa-Mitarbeiter
Das Angebot wird innerhalb der Woche verandert.

Wir wiinschen lhnen einen guten Appetit!!!

und wir freuen uns auf lhren Besuch

Wir hoffen wir haben Ihr Interesse geweckt

Wir wiinschen lhnen einen guten Appetit!!!
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Zusatzstoffe 1. Farbstoffe
2 Konservierungsmittel
3, siiBungsmittel
4. Phosphate
5. Antioxidationsmittel
6. Geschmacksverstiirker
7. Phenylalaninquelle
8. Gewachst
9. schwefeldioxid
10. Glutamat
11, Askorbinsiure
12, Rauch
13, Nitrit-Pkelsalz
28 geschwiirzt
29, koffeinhalti

Allergene 14, Glutenhaltige Getreide
a. Weizen
b. Dinkel
. Roggen
d. Gerste
e. Hafer
1. Hyprid-Getreide
g Kamut/ Khorasanwelzen
15, Eis Elerzeugnisse
16. Milch+ Milcherzeugnisse
einschlielich Laktose
18, Fisch + Flscherzeugnisse
19, Krebstiere
20, Erdnilsse + Erdnusserzeugnisse
21, sojabohnen + Sojabohnenerzeugnisse
22, Schalenfriichte
a. Mandel
b, Haselnilsse
. Waln(isse
d. Sonstige (Pecanilsse, Cashewniisse Pistazien,
Paraniisse, Macadamianiisse Queenslandn(isse)
23, Sellerie + Sellerieerzeugnisse
24, enf + Sellerieerzeugnisse
25, Sesamsamen + daraus gewonnene Erzeugnisse
26, Lupine + Hillsenfriichte
27. Welchtiere
30, schwefeldioxit und sulfite inkonzentrationen von
mehr als 10 mg/ Kg oder L ausgedriickt als 502

Kennzeichnung von LV Tar
religitse/ ethische Gruppen
17. schwelneflelsch




